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CYRIL

Un dulce rincon parisino

asta hace muy poco, Quito no habia sido testigo
aun de la verdadera gastronomia dulce de calidad.
Quienes han tenido alguna vez la fortuna de estar
en esos rincones parisinos de ensueno, en donde
los manjares mas ricos y elaborados comienzan a saborearse
solo con mirarlos, podran comprender el concepto Gnico de
“Cyril”. Se trata de una réplica de estos lugares tan tipicos de
Francia, cuna de la gastronomia en donde el respeto por la
comida es infinito, sobre todo en el mundo de los dulces.

"Cyril” se compara a las deslumbrantes tiendas de la alta
costura francesas, que en sus vitrinas exhiben el glamour de
articulos tan sofisticados como los de Dior, por gjemplo. Im-
presionantes creaciones de la gastronomia dulce se exhiben
en estos espacios exclusivos, rodeados de sobriedad y buen
gusto tanto para la vista como para el paladar.

La oferta de “Cyril” es extensa, asi como el ingenio de
Cyril Prud’homme, el chef ejecutivo y director creativo de
este lugar. Se trata de una pasteleria, chocolateria, heladeria
y panaderia, en la que cada uno de los productos son desa-
rrollados de manera artesanal y natural; por ende son mas
5anos y equilibrados.

La materia prima con la que Cyril elabora los productos
es la de mas alta calidad. 5e busca motivar y animar al pala-

dar a experimentar mezclas insdlitas y deliciosas, utilizando
productos extraordinarios como tonka (especia amazdnica),
cardamomao, yuzu (una especie de citrico japonés) y vainilla
natural, s6lo por nombrar unos pocos.

Las figuras de chocolate son unos de sus mayores atracti-
vos. Las esculturas varian segun las temporadas, asi, el con-
cepto se asemeja al de la moda, el cual esta planificado por
colecciones otofic-invierno y primavera-verano, Las figuras
de chocolate varian sequn las temporadas, siendo Mavidad,
San Valentin y Pascua, las mas importantes por su amplia
gama de disenos, tal como ocurre en Francia.

En lo que es chocolateria es posible encontrar trufas,
bombones finos, bocados, ganache y praliné. Por otro lado,
la variedad de mermeladas también es extensa debido a la
cantidad de mezclas posibles. Cuenta con nueve sabores de
mermeladas permanentemente y siempre se ofrece una adi-
cional, denominada "Limited Edition”, una nueva propues-
ta. La panaderia es de primera, asi como lo es la heladeria
que ha sido testigo de fusiones de sabores impresionantes.

Es imposible ir a “Cyril” y no sentirse abrumado por to-
das esas texturas, sabores y calidad de todas sus creaciones,
Es sin duda un nuevo y sofisticado concepto de gastronomia
al que no nos podremos resistir,




CYARIL
Dor't ualt for plecsiine

Mezclando arte, design y moda, Cyril
Prud'homme ofrece su nueva coleccion
de postres, chocolates, helados y
panes, con sabores y texturas para
sorprender y animar su curiosidad.

Viennoiserie: croissant de nuez, crois-
sant de almendra, pan azteca, pain aux
raisins, brioche de manzana y canela,
brioche de pera y chocolate...

Fanes: Baguette y Pain de Campagne
de tradicién francesa...

Fastoles: French-kiss, Diversion, Mr.
Spock, Chocolate Fever, Pifia Colada,
Capuccino. ..

Helados ok bores naturales: Perfu-
mado con Pepa de Tonka, Café vy
Cardamomo con Chispas de Chocola-
te, Sorbete de Zanahoria y Naranja...
_r'de las trufes hasta los bambone:
pasando por los bocados como la
“Roca”, tabletas y figuras de chocola-
188.

Ambiente y atencion al cliente del tipo
parisino, calido y moderno, acompana-
do de un fondo de musica “electro-
pop”, para los amantes del "Placer
Dulce”.

La Boutique Cynl esta ubicaga frente a
la entrada principal del Colegio Bena
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Horarios de apertura
Lunes a sabado: 08h00-20h00
Domingo: 08h00-19h00

Les esperamos para descubrir y compartir “lo bueno vy lo bello” de la gastronomia dulce francesa con el mejor
chocolate ecuatoriano
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