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CHOCOLATE LOCAL CON TOQUE FRANCES

CYRIL. PRUDHOMME

Redaccion Espectaculos (1)
astas, tortas, helados,
galletas, panes v una
gran variedad de cho-
colates, bombones,

trufas y esculturas en choco-

late se imponen en las vitrinas
de Cyril Boutique. Desde su
apertura en el 2011, esta se ha
convertido en una de las pocas
opciones de gastronomia dulce
de autor en Quito. El respon-
sable, el chef francés Cyril Pru-
dhomme llegd a Ecuador para
aprender espafol, pero ocho
anos mas tarde, su trabajole ha
merecido uno de los mis altos
reconocimientos por parte de
la Repiblica de Francia,
Prudhomme fue nombrado

Caballero en la Orden Nacional

del Mérito Agricola, por parte

del Ministerio de Agricultura

y Agroalimentacion de la re-

publica de Francia. “Fue una

sorpresa, no estaba al tanto de
que el Embajador hizo la so-
licitud”, cuenta, v agrega que

“es agradable saber que existen

reconocimientos a la gastrono-

mia". Fran¢ols Gauthier, emba-
jador de Francia en Ecuador,
solicité este reconocimiento
para el chel francés, por haber
representado v difundido los
valores gastrondmicos y la mas
alta gastronomia dulce france-
sa en el Ecuador. Prudhomme
recibic la medalla v el diploma
esta semana v la condecoracion

se realizara en enero del 2015.

“Este reconocimiento tan
alto nos posiciona de manera
internacional”, dice Prudhom-
me. Explica que si bien el Ecua-
dor es conocido por producir
uno de los mejores cacaos del

BOUTIQUES

Cyril boutique abrid sus
puertas, en el 2zon, enla Idan-
da y 6 de Diciembre, ofrecien-
do productos realizados con
técnicas francesas.

Cyril 228 ‘Macarons et
chocolats’ eslosegunda
tienda del chef francés. Estd
ubicada en el Paseo San
Francisco, en Cumbayd.

Unanueva tiendose abrird
en el Quicentro Shopping. EI
manejo de estndares in-
ternacionales y un equipo de
profesionales posicionaron a
Cyril o escala internacional.
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El chef Cyril Prudhomme decora
un drbol de chocolate, parte

de la coleccion navidena, que
incluye otras figuras clasicos

mundo, todavia no es el pais
del chocolate. Sin embargp, al
exponer a Cyril Boutique en el
mercado ].'I'lTE'T':'.IﬂC[ﬂI]ﬂl: [am-
bién e reconoce la calidad de
trabajo que se ha logrado ha-
ceren el Ecuador, a pesarde no
disponer de todos los materia-
les y tecnologias que poseen los
chefs europeos.

Prudhomme reconoce que
hace ocho anos existia baja
oferta de materia prima de ca-
lidad, pero que ha existido un
desarrollo que ha hecho Ficil el
trabajo en el pais. 5i bien Cyril
Boutique utiliza chocolate
ecuatoriano -entre otros pro-
ductos nacionales-, gran parte
de ingredientes son importa-
dos, pues el ohjetivo es ofrecer
a los ecuatorianos sabores nue-
vios, manifiesta el chef.

Cada seis meses, Prudhom-
me presenta una coleccion,
con la que renueva el 60% de
los productos. Para €l es im-
portante que las personas que
trabajan con €l y sus clientes
no se acostumbren a encontrar
lo mismo en la carta por afos.
Hasta febrero, Cyril Boutique
ofrecerd la linea ‘Selected Mu-
sic’. “Es una coleccion perso-
nal, relaciona el mundo de los
sabores y texturas con cancio-
nes que me gusean®, cuenta.

Prudhomme se ha convertido
en uno de los impulsores de la
gastronomia dulce en el Ecua-
dor. El chef reconoce el trabajo
que se estd gestando en la gas-
tronomia de sal, sin embargo,
expresa que el nuevo reto para
los ecuatorianos es la especiali-
zacion y perfecciohamiento de
este olvidado campo.

El chel francés también se
desempenia como docente en la
Universidad San Francisco de
Quito, desde el 2006, Enel 2013
lanzé su primer libro, “‘Glamour
sucré by Cyril’, v este afo estd
trabajando en una nueva pu-
blicacidn sobre el chocolate en
la gastronomia dulce. El libro
serd publicado en el 2015. F



