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CYRIL Boutique

enamora al paadar
ecuatonano

Su oferta de productos de alta calidad,
con acabados y presentaciones
perfectas, la novedosa mezcla de
sabores y texturas, y por supuesio,

su concepto franceés, han hecho de
Cyril Boutique la mejor chocolateria
del Ecuador y la mas reconocida en
Ameérica Lafina.

esde su infancia, Cyril, se roded de la paste-

leria y la chocolateria por conviccion, pasion

y debilidad por los dulces. A los tres afos, a
diferencia de otros nifios que hacian castillos de arena,
Cyril preferia afadir a la harina, huevos, azucar, sal y
pimienta, llenar moldes y meterlos al horno. Se sen-
tia atraido por todo lo que contenia una cocina, a tal
punto gue sus padres no lo dejaban sin supervisién por
temor a un accidente.

A la edad de dieciséis afios abandond los cursos de ense-
fianza tradicional, luego de considerar hacerse quimico.
Finalmente entra en la Escuela Superior de Cocina Fran-
cesa Ferrandi en Paris.

Luego de su ensefianza, continuo con las ganas de
aumentar sus conocimientos y se inscribio en un gran
nimero de cursos y pasantias dictados por grandes
nombres de la pasteleria y la chocolateria. Comenzd
a golpear las puertas de reconocidos establecimientos
para continuar su formacion: chocolatero en la Maison
du Chocolat, responsable del puesto de tortas y peque
fios dulces con sabor a chocolate en Fauchon, luego
chef chocolatero en la Maison Ladurée donde trabajo
al lado de Pierre Herme,

En octubre de 2002 tomé a cargo la direccion técnica y el
cargo de Chef Ejecutivo de la Maison Pillon en Toulouse,
al sudoeste de Francia. En enero de 2006, tuvo la posibi-

Teeres Eiffal en chocolate.
disponibles en fres fomanos

lidad de viajar. Por los azares del destino, se le propuso
ensefiar en Ecuador. Al aceptar esta oferta, conformo
parte del Instituto de Arte Culinario de la Universidad
san Francisco de Quito, donde ejerce las funciones de
Chef Chocolatero y Pastelero para los diferentes puntos
de venta de la universidad, ademas es profesor a tiempo
completo y comparte sus conocimientos y defiende los
valores gastronomicos de Francia.

Actualmente, Cyril es el Chef Ejecutivo y Director Creati-
vo de "CYRIL-Boutique”, aparte de manejar las relacio-
nes publicas e imagen. Es también autor del libro “Gla-
mour Sucré by Cyril” y Cofundador de la Academia del
Chocolate Ecuador.

Cyril Boutique en Ecuador

Cyril Boutique abrié en julio de 2011 en Ecuador. En septiem-
bre pasado abrit la segunda boutique "Cyril 238, Macarans
et Chocolats”, una boutigue todavia mas parising, sobre un
concepto enfocado en los macarrones y chocolates.

La Boutigue Cyril, especializada en Chocolateria, Pas-
teleria, Heladeria y Panaderia, ofrece un concepto de
gastronomia dulce francés-parisino. Los consumidores
pueden encontrar productos de alta calidad, frescos, mas
equilibrados y sanos, elaborados con técnicas francesas
e ingredientes excelentes. Entre calido y moderno, con
disefios novedosos, ha reproducido un ambiente, un ser-
vicio y una atencion al cliente del tipo parisino.

"Por Armour pour toi...". Pieza
elaborada en chocolate



Pequena lome de corarones elaborado en chocolafte

Mezclando arte, disefio y moda, cada seis meses, Cyril
Boutigue, ofrece su nueva coleccién de postres, chocola-
tes, helados y panes con nuevos sabores y texturas para
sorprender y estimular tu curiosidad.

En Cyril Boutique, “Calidad, Sensualidad, Glamour,
Arte y Design” son las cinco palabras de honor.
“En Francia vamos a comprar chocolates y pasteles como
si fueramos a comprar un reloj o un anillo Cartier o Dior.
Personalmente pienso que la gastronomia dulce aporta
el toque final de la comida, como la dltima escena de
una obra de teatro. Debe ser perfecto, no solamente en
el equilibrio de lo gue vamos a comer, sino también en
la presentacion y el servicio. Otro aspecto gue nos carac-
teriza como boutique es la manera de exhibir nuestros
productos internamente y hacia la calle con dos vitrinas
grandes. Recordemos que uno de los ‘encantos’ de la ciu-
dad de Paris, es poder admirar los productos de las bou-
tigues, paseandose por la calle, y segun la época del afo,
la atraccion cambia. Por ello y para reforzar el concepto
de ‘boutigue’, funcionamos igual a la alta costura, con
dos colecciones al afio, una en otofic-invierno y otra en
primavera-verano”, explica Cyril.

Cuéntenos sobre su pasion por el chocolate

La relacién gue tengo con el chocolate empezé desde pe-
qguefio jpor ser goloso! Creo que siempre tuve admiracion,
pasion y respeto hacia la profesion que ejerzo hoy en dia.

Caja 52 chocolates

Gresn Love". Bizcocho de misl y
ruez, compota de morifios y fram-
buesas. bavaroise de pstacho

"Come d'abondance™
Pizzo eloborada en
chocolate

Ahora compararia mi relacion con este hermoso arte con un
matrimonio. Es un placer diario, un intercambio intenso, ya
sea comiendo o trabajando el chocolate. Creo que en la vida
hay cosas que vivimos de manera intensa sin poder explicarlas,
esta relacion es una de ellas. Hay un respeto mutuo entre mi
persona y el chocolate. Cada dia el chocolate aprende de la
mano del hombre, como el hombre aprende del chocolate.
Sin esta simbiosis no se logra nada. El chocolate procura una
experiencia Unica, a la vez muy personal y para compartir.

;Con qué nos sorprenderd este San Valentin?

Para este San Valentin tendremos ofertas especiales.
Como cada ano, tenemos carazones elaborades en cho-
colate negro o con leche. Aparte de esa oferta hemos
elaborado cuatro variedades de esculturas pequefas en
chocolate que estan a la venta desde el 3 de febrero.

Par supuesto los clientes pueden encontrar toda nuestra gama
tradicional v en particular nuestras cajas de chocolates que se
convierten en un detalle perfecto para los amigos y amantes.

En pasteleria, desde el 1 de febrero tenemos dos pastas
(torta individual) en forma de corazon y disponibles has-
ta el 16 de febrero, Para el 14 de febrero tendremos una
oferta de cinco tortas especiales en forma de corazon.

A través de nuestras ofertas cada persona puede encon-
trar en Cyril Boutique el regalo perfecto.




