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El chocolate es una de las
estrellas este ano ya que la
propuesta revne una amplia
coleccion con chocolates finos,
trufas y bocaditos.




wril Boutigue, el lugar para descubrir joyas de

saboras y texturas novedosas que seduciran

los sentidos de familia y amigos con el regalo

perfecto para esta navidad. Este afio la
destacada boutigue de gastronomia dulce de Quito
fue reconocida por la Republica de Francia
un referente internacional de la gastronomia dulce
francesa.

FEETI

Chef Cyril nos ofrece hoy una vista previa, exclusiva,
de sus Nuevas creaciones para la temporada navidens
donde las palabras glamour, calidad, excelencia,
pasion vy belleza son [0S valores representalivos ae sus
procuctos. Bl chocolate es una de las estrallas este
afio ya que la propuesta redne una amplia coleccion
con chocolates finos, trufas v bocaditos, sin obvidar
figuras y arboles navidefos de chocolate montados
en varos colores.

Desce &l 18 de diclembre estaran disponibles para
verta los troncos navidenos al estilo francés: “les
biches de Modl", con acabados precisos, finos vy
glegantes. Ademas, se podra encontrar “Opaling”:
Compota de naranja amarga y maracuyd, bavaroise
de praling de avellana, bizcocho de naranja, Mousss
de chocolate negro, bizcocho de chocolate con b
de mazapan, giaseado de chocolate, macarrones,

‘dustify my lowe" -un bizcocho de chocolats
base de mazapan, cremoso de café y p
cacao, mousse ligera de chocolate blanco perfumada
con pepa de tonka, nougatine de pepa de cacao,
glaseado de chocolate- v “Mr Spock™ en wversion
navidena -creama de limdn, bavarcise de praling de




avellana, bizcocho de limon, mousse de chocolate negro, Las fiestas de fin de ang terminan con la Epifania, una
ganache de chocolate negro, cacat en polvo Sin azucar-, fiesta muy tradicional en Francia donde se comparte la
despertaran las agradables sensacionas. 1 de o Cyril Boutique ofrece desde el 02
del prawimo ano tres variedades de 'Galleta de
También se encontraran productos vy elaboraciones ' La tradicional elaborada con masa hojaldre y
exclusivas de la navidad como el "Pain de N “Pain crema “frangipan”, una version contémporanea en base da
d'épices” que es una especialidad de la region de Alsacia, almendra, pistacho y compota de frambuesa y finalmente,
Francia. Sin olvidar numerosos productos estrella de la una sion mas  achocolatada en base de crema
Boutique como los macarrones parisinos, mermeladas “frangipan” y ganache de chocolate negro. Gyril Boutique
helados v panes elaborados con téenicas francesas. el palacio da la gastronomia dulce. @
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