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Huevo en chocolale.
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CYRIL,

el corazon
e Paris

Una de las capitales artisticas y culturales del mundo es Parfs. Es inex-
plicable el porqué de su magia, de su encanto. Es como esas COSas que
solo nacen preciosas, que surgen con el propdsito de ser inspiracion.
A través de los afios se ha visto coémo millares de turistas llegan a esta
ciudad a contagiarse de su belleza, a caminar por sus calles y dejarse
abrazar por su historia, su romance.

Por Maria ;"I.H'r.ff;:’."'..tﬂ-'ffpa'fr'}'féf":_ |
Fotografia cortesia () ril Boutique

i bien hay un sin fin de  miradas. El escenario es una fasci- |
atractivos por apreciar nante tentacion.
en Paris, nada se compa- Un pedacito de Paris se ha instala- |

ya con el simple hecho de  doen Quito, se trata de Cyril Bouti-
caminar por sus hermosas  que. Como su nombre lo indiea, no es |

calles v mirar las vitrinas. Los maes
tros del disefio mundial exhiben sus
mejores obras; artistas plasticos pre-
sentan gus mas reclientes Creaclones.
Incluso las mas imponentes propues-
tas gastrondmicas se roban todas las

una tienda, ni una cafeteria, y mucho
menos un local cualquiera. Es una
boutigue especializada en gastrono-
mia dulce. La industria de la moda
francesa de alta confeecién se ha ma-
nejado siempre por medio de coleccio-
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nes por temporada, es su distintive y
parte de su glamour. De igual mane-
ra funciona Cyril.

Guienes han tenido la oportunidad
|]E! conocer ]H .Il.'l'}l'.l'rln'}'l.'l'"' ". '|”:II"I'.I.I‘3'.-']'I'L sUs
delicias, han gquedado prendados de
gsta marca. Y es que en las vitrinas
dl':'! egbe E.itll(} ]'I_]I_!(:‘rl l.(:-:‘-' I'.l'll.ll:!lllli-lli':‘-:. ]Il'-
lados, pasteles, panes, mermeladas,
mostazas, MACAYTONes ¥ tAntas cosas
mags, como en ningun otro lugar, Kl
disefo de imagen de cada uno de sus
productos es inigualable, el detalle
de las fisuras de chocolate, el tiem
po dedicado a la elaboracion de los
pasteles, la presentaciin de las mer-
meladas, todo resulta en un trabajo
ezlaborado a la perfeccion.

Si bien las ereaciones de O
atraen a la vista, nada se compara
al hecho de probarlaz. Uno de los
secretos para lograr estos sabores
extraordinarios, segin confiesa su
t:.lu,-'r" I.-"jl:“l'LJLi‘\.-‘i:l E}'ri] Prudhomme, es
gue todos los ingredientes son to

der tradicio de Francia.

aditivos. F“I"I t'.’l'l‘ll

de esta gastronomia es tamhb

o] azicar. “Uno de los propasitos de

quE €8 FYegresar a 1as COSAE

naturales®, asegura el chel,

F.Il Bsle |l-".'|i.'l'll.'.'llll I]l' F:':lrh‘.;‘.
ubicado en el centro norte de Quito,
cada cosa es |l..'_'ilf.l::- de o Para

la nueva coleccion denominada “Tout

Tartalela Exdlica.

Torta “Tout Paris”.

VNN

Paris” los helados, por ejemplo, pre-
sentan sabores de pralinég con nuez,
micl de abeja perfumado con flor de
lavanda, vainilla natural, sorbete de
pepinillo con citricos, entre otros. Los
macarrones son bocadillos dulces tra-

diciona

2z e Francia, los cuales Cyril
I‘].i‘ZZIII'.i en -\.."I.IZII.I."E‘.H F!:i(ll]i!-\-i'.l.lh CONM0
frambuesa v rosa, pepa de tonka,
v anis verde, anis estrellado
v azafran, por Mencionar unos Pocos.

violeta
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www.puntonet.ec/empresarial Q&*‘;
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transportan & un mundo de sabores cien por clento orl- Da fa Center

ginales, entre los que se destacan mezclas como cebolla
al vino tinto y vinagre balsimico, mango con naranja y

o

maracuyd, aji con naranja y zanahoria, entre otras que
representan las recetas del antiguo arte culinario parisi-
no. De igual manera, los pasteles, chocolates y galletas
gon para perder la cabeza.

Actualmente se encuentra vigente la coleccidn prima-
vera-verano “Tout Paris”, la cual pretende traer el cora-
zim de Paris v su dulces mds tradicionales e histéricos.
Se trata de una compilacidn mas cldsica que las anterio-
res propuestas, francamente una delicia. Paralelamente
estdn ademds las fipuritas de chocolate con el tema de
Pascua, de las cuales se exhiben disefios preciosos como
conejitos, huevos, ardillas, gallos, canastas, coches, ete

Muy pronto su empresa podra maximizar los
niveles de seguridad de su infraestructura IT
con el Lider en Te LI

— .--.I. I .

Nuevo DATACENTER disefiado
bajo estandares TIER3 facility

Estamos en la etapa final, pronto su empresa podra:

« Reducir las inversiones en infragstructura de computo
y de telecomunicaciones.

« Concentrarse en lo mas importante, su Negocio.

. Potenciar los niveles de seguridad de la informacion
critica, asi como la disponibilidad de las aplicaciones
vitales de su negocio.

« Asequrar la continuidad operativa de la empresa
{Disaster Recovery Plan).

Imperdible
Tartaleta de caramelo.

Estas ereaeiones resultan deslumbrantes ¥ son sin duda
un detalle que dejara cautivado a mds de uno.

La fila para comprar en Cyril Boutique crece sin medi-
da. Las miradas en las vitrinas no dan cabida y en redes
sociales hay quienes yva quieren saber qué vendrd des-
pués, Nada como aguellas cosas que se hacen bien -

-
EL MEDID AMBIENTE

[ basico ]

a: lunes a sabado de B8h00 a 20h00, domingos hasta las 19h00.

r: Calle Irlanda E10-124 y Austria, Quito,
f: 02 2452 511 ext105.

CEMTRO DE ATENCION PARA EMPRESAS:

b wewwcyril-boutique.com

1-700 786 866
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