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LA OBSESION

POR EL
GUSTO, EL PLACER
Y LA BELLEZA

ES INQUIETO ¥ CREATIVO. EL CHEF PASTELERO
CYRIL PRUD'HOMME ABRE LAS PUERTAS DE 5U
COCINA, UMA EXPERIENCIA SENSORIAL EN LA
QUE EL DELEITE ESTA GARANTIZADO.

Los bombones y las piezas de reposteria son obras inicas,
delicadas v glamorosas que encuentran un perfecto equilibrio
y amalgaman de forma prolija mezclas, aromas y texturas. Se
trata de una puesta en escena espectacular que revela la perso-
nalidad minuciosa y exigente de su autor: Cyril.

Esta sinfonia de sabores varia cada scis meses con una
nueva coleccion concebida y elaborada con el perfeccionis:
mo que solo un amante de la gastronomia dulce puede tener.
Tabletas. trufas, mazapanes, pralinés, macarrones, glaseados,
hizeochos, mousses, merengues... Ningin paladar se resiste a
esta tentacion.

MR. SPOCK JIUNIOR

Mo te pigrdos de sste mainse de chocalate con
bowe de gonache, atompofiods de mocardn
de praling de avallano y hireacha de chooals-
e mojede con elmibar de Cointreau, Un gona-
cha da chocolate negre con S8% da cocoo

VARIEDADES DE BOCADITOS

Fara cualguier eveate o fisate, estos dolico-
dazac san ideales pora comporlic momenfos
d= alegrio con hus familiores y amigos.

SIENMTE TAME MAGATINE

MISS ELISA

Un bizcocho Jovonde” de dos coleres, que
conliens mavsss ¥ confil de frulos rojos con
un gloseade de rambuasa. Tade esto con
frutos rojos frescos sobre &
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YOU ARE MY HIGHT

Moo 'sucrd’ con bircocha de chacalae
semicocido y mermeleda de limén v jengibre.
Eso sobre una crujiente de praling de avella-
ng, acompafiode de crema ligera de limén

y ovallong, Un poco de gjenjeli tostado ¥
l&minas de chocalate le dan al teque final

ISPAHAN

Un bizcocka macarrdn con crema mopsielime
p-anl.lmn da con ssencia notural da pdlalss da
rosas, scompaficds de hahis y frambuesos

frescos. Un postre que se sugiere servidde frie.

BELCANTO

Ur bizeachs de chocalobs con bose

de mazopdn con conlfit de Frutillo,
frambuesa, mora ¥y martifio. Tods esta
acompafodo de vn cremoso de vainilla,
v mousse v glosecdo de chocolote.

CYRIL PRUD'HOMME

Dasde su infoncia, Cynl s rodes de lo padslario
y de la chacolateria por conviccidn, posidn y
dobikdad par los dulces, Amante de esho carrers,
o los 18 ofos Ingresd o fa Escuelo Superior de
Cacing Francasa Ferrandi, de Pards. Fus choco-
lateio en lo Maizon du Chocolot responscble
del puesto de tortas ¥ pequefios dulces sabor o
checglale an Fouchon, chef chocolatens en la
Muoison ladurée, enira alvos.

En ectubre do 2002 asumid la direccisn tienico
y ol corgo de chef ejecutive de la Maison Fillon
on Touloute, en &l wur de Froncia.

weww. eyl boutique.com
Facebaak Cyril Bouwligue
Instegram {yri|bnulEqut_u|'FivtiE|lE

Cuake ehos despods, llegd con una proguesto
pora ensshar en Ecuador. A, trobaid en el
Insfitute de Arte Culierio de lo Universidad San
Francisco de Quite, En septiembre de 2000, cred
su propia marco y dos afics mas torde, abrig

ias puertas de Cyril Boulique, especializada en
chocolateria, posteleria, helodesio y panaderia.
Cyril efrece wn nusvo conceplo de gostranomin
dulce, que se destoco por combrinar arte, disefic,
glomaur y mada. Un juego de sabares y texiura:
gue o posiciond como un rederante.

SIENTE TAME MAGAZINE



